


DAL BANCO “La SALUMA”
APPETIZERS

IL NOSTRO TAGLIERE “DA BESIC”
Salumi misti (speck az. Trockner, coppa stagionata, 
salame nostrano, mortadella con pistacchi, speck 
cotto)
Mixed cured meats (Trockner speck, aged coppa, 
local salami, mortadella with pistachios, cooked 
speck)
Formaggi misti (Cuor di Fassa, Dolomiti cipollina, 
caciotta aromatizzata)
Mixed cheeses (Cuor di Fassa, Dolomiti cipollina, 
flavored caciotta)

Il tutto servito con rafano al mirtillo e confettura 
fatta in casa 
All served with blueberry horseradish and 
homemade jam

GIGANTISTA (ideale per 4 persone / (ideal for 4 
people) 45.9 
SLALOMISTA (ideale per 3 persone / ideal for 3 
people) 36.9
AMATORE (ideale per 2 persone / ideal for 2 people) 
24.9

+ Abbina i taglieri con la nostra focaccia / 
+ Pair the platters with our focaccia 5.5

CARNE SALADA	
Servita a carpaccio su misticanza, Trentingrana, 
pomodorino giallo confit ed olio EVO
Beef salted carpaccio on mixed greens, Trentingrana 
cheese, yellow confit tomatoes 16.9 

TARTARE DI MANZO 
Servita con senape Besic e crostini caldi
Served with Besic mustard and warm croutons 
19.9

+ burratina Pugliese IGP 5.5 

FORMAGGIO FASSANO FRITTO
Servito con speck az. Trockner e marmellata di 
mirtillo rosso
Fried Fassano cheese served with Trockner speck 
and red cranberry jam 16.9

CAPRESE A MODO NOSTRO
Mozzarella di bufala, pomodorini ciliegino, servita 
con pesto
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes served with 
pesto 14.9



PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

CERVO IN AMORE BEST SELLER
Tagliatelle al ragù di cervo e capriolo, servita con 
riduzione ai mirtilli
Tagliatelle with deer and roe deer ragout, served 
with a blueberry 
reduction 15.9

+ Combo Porcino 4 

SPÄTZLE VIOLA
Alla barbabietola su fonduta di formaggi locali e 
chips di speck
With beetroot on a local cheese fondue and speck 
chips 14.9

NORD E SUD
Paccheri al sugo di salsiccia friarielli e ricotta salata
Paccheri with sausage, friarielli and salted ricotta 
15.9

SPAGHETTONI
Con pomodoro San Marzano e Burratina Pugliese 
Dop
With San Marzano tomatoe and Burratina Pugliese 
Dop 15.5

GAMBERO GOLOSO
Paccheri con gamberi, pesto e pomodorini confit
Shrimp, pesto and confit tomatoes 19.9

CARBONARA
Spaghettoni alla carbonara 15.5

ALLA GRIGLIA
ON THE GRILL

le nostre tagliate / our steaks
RIB EYE

250gr di Angus, straordinaria morbidezza e 
marezzatura che si scioglie in bocca. Un’esperienza 
Indimenticabile!
250g of Angus, extraordinary tenderness and 
marbling that melts in your mouth. An unforgettable 
experience! 37.9

CONTROFILETTO BEST SELLER
250gr di Black Angus, lo contraddistingue il suo 
gusto deciso e avvolgente, ottima marezzatura
250g of Black Angus, characterized by its strong and 
enveloping flavor, excellent marbling 33.9

SCAMONE
250gr di Garronese, consigliato a chi preferisce un 
taglio magro
250g of Garronese, recommended for those who 
prefer a lean cut 26.9

Le tagliate vengono servite con patate, verdure e 
senape Besic 
The steaks are served with potatoes, vegetables 
and Besic mustard



BESIC INSTINCT BURGER 
Pane bun, hamburger di Scottona 200gr, cheddar, 
cipolla caramellata, crispy bacon, insalata, 
pomodoro, patate fritte 
Bun, 200g Black Angus burger, Fassano cheese, 
caramelized red onion, crispy bacon, iceberg lettuce, 
tomato, fries 21.9
(DOPPIA CARNE / DOUBLE MEAT) 27.9   XL 

TAGLIATA DI POLLO 
Cotto in CBT coi suoi aromi e servita con verdure di 
stagione e patate
Cooked at CBT with its herbs and served with 
seasonal vegetables 
and potatoes 19.9

PIATTI STORICI
HISTORICAL DISHES 

COTOLETTONA CRISPY BEST SELLER
Cotoletta impanata col leggerissimo pane panko 
e fritta servita con patate fritte e marmellata di 
mirtillo rosso
Cutlet with light panko bread and fried, served with 
fries 
and red cranberry jam 21.9
+ formaggio Cuor di Fassa e crispy speck / 
   Cuor di Fassa cheese and crispy speck 4

BBQ RIBS
Servite con patatine fritte
Served with fries 22.9

IL VEGETARIANO
Verdure alla griglia, formaggio alla piastra, polenta e 
funghi misti
Grilled vegetables, grilled cheese, polenta and mixed 
mushrooms 18.9



PADELLE DELLA TRADIZIONE
TRADITIONAL PANS

RE STINCO
Stinco di maiale cotto in CBT polenta di Storo, 
cappuccio marinato e funghi misto bosco
Pork shank cooked at CBT, Storo polenta, marinated 
cabbage and mixed forest mushrooms 24.9

+ formaggio Val di Fassa alla piastra / Grilled Val di 
Fassa cheese 3.5 

 MONTANARO BEST SELLER
Salsicce in umido, Polenta di Storo, funghi misto bosco 
e formaggio alla piastra
Braised sausages, Storo polenta, mixed forest 
mushrooms and grilled cheese
Served with speck dumplings and marinated cabbage 
22.9

CHE GOLASCHHHHH
Gulash di manzo in umido, canederli di speck e 
cappuccio marinato 23.9

+ funghi misto bosco / Mixed forest mushrooms 4

LE INSALATONE
SALADS

CAESAR SALAD
Lattuga, pollo in CBT, Trentingrana, salsa caesar, 
crostini di pane, crispy bacon
Lettuce, chicken breast, Trentingrana cheese, caesar 
dressing, croutons, crispy bacon 15.9

ESTIVA 	
Lattuga, carote, tonno, mozzarella di bufala, 
pomodorini cigliegino,
olive Taggiasche
Lettuce, carrots, tuna, buffalo mozzarella, cherry 
tomatoes, Taggiasca olives 15.9

CONTORNI
PATATE FRITTE	 6	 PATATE AL FORNO	 6

VERDURE GRIGLIATE	7	 FUNGHI MISTI	 8

INSALATA MISTA	 6	 POLENTA E 			 
		  FORMAGGIO FUSO	 7



PIZZE

le golose / the delicious
TARTUFO (bianca / white pizza) BEST SELLER

Fior di latte, crema di tartufo, scamorza affumicata, 
pancetta arrotolata az. Villani
Truffle cream, smoked scamorza, peppered rolled 
bacon 18.9

OSTARIA	  
Pomodoro Italiano, fior di latte, porcino, speck e 
salsiccia
Italian tomato, mozzarella, Porcini mushrooms, speck 
and sausage 16.5

SUPER SKI
Pomodoro Italiano, fior di latte, spianata calabrese, 
gorgonzola, salsiccia
Italian tomato, mozzarella, Calabrian spianata, 
bluecheese, sausage 15.5

DA BESIC	  
Pomodoro Italiano, fior di latte, speck, cipolla 
caramellata
Italian tomato, mozzarella, speck, caramelized onion 
14.9

LADINA
Pomodoro Italiano, fior di latte, Puzzone di Moena 
DOP, speck
Italian tomato, mozzarella, Puzzone di Moena dop, 
speck 14.9

5 STELLE
Pomodoro Italiano, fior di latte, crudo di Parma 24 
mesi, burratatina pugliese DOP
Italian tomato, mozzarella, 24 months Parma ham, 
Pugliese burratina dop 17.9

REGINELLA
Pomodoro Italiano, mozzarella di Bufala, crudo di 
Parma 24 mesi, pomodorino giallo confit e rucola
Italian tomato, buffalo mozzarella, 24 months Parma 
ham, confit yellow tomatoes and rocket 17.9

SALSICCIA E FRIARIELLI (bianca / white pizza)
Fior di latte, salsiccia trentina e friarielli
Mozzarella, Trentino sausage and friarielli vegetable 
14.9

LITTLE ITALY
Pomodoro Italiano, bufala Campana DOP, pesto e 
pomodorini gialli semi dry
Italian tomato, Bufala Campana dop, pesto and semi-
dry yellow tomatoes 14.5



le solite / the usual ones
DIAVOLA

Pomodoro Italiano, fior di latte, spianata Calabrese
Italian tomato, mozzarella, Calabrian spianata 13

PROSCIUTTO 
Pomodoro Italiano, fior di latte, prosciutto cotto
Italian tomato, mozzarella, cooked ham 12

CAPRICCIOSA
Pomodoro Italiano, fior di latte, prosciutto cotto, 
carciofi, olive taggiasche, funghi champignon
Italian tomato, mozzarella, cooked ham, artichokes, 
Taggiasca olives, champignon mushrooms 14.5

TONNO E CIPOLLA
Pomodoro Italiano, fior di latte, tonno, cipolla rossa
Italian Tomato, mozzarella, tuna, red onion 14

NAPOLI
Pomodoro Italiano, fior di latte,acciughe Sicilia, 
origano
Italian tomato, mozzarella, Sicilian anchovies, 
oregano 14

CRUDO
Pomodoro Italiano, fior di latte, Crudo di Parma 24 
mesi
Italian tomato, mozzarella, 24 months Parma ham 
14

VEGETARIANA (bianca)
Fior di latte, zucchine, melanzane, olive taggiasche, 
grana a scaglie
Mozzarella, zucchini, eggplant, Taggiasche olives, 
Grana cheese shavings 15

NON LO VUOI UN DOLCINO?
WOULDN’T YOU LIKE A DESSERT?

CREMOSINO AL PISTACCHIO 8.9

NUTELLAMISÙ 8.9

TIRAMISÙ 7.9

STRUDEL DI MELE
Servito con salsa alla vaniglia / Served with vanilla 
sauce 7.9

CREMA CATALANA 6.9



BIRRE
alla Spina / draft
	 	  	  

PERONI CRUDA (lager 5,2%)	 4	 6	
LEFFE ROSSA (rouge 6,6%)	 6	 8

in bottiglia / bottled
	 		   33 cl.	  50 cl.

MAXLRAINER WEISS (weizen 5.5%) 			   6.5
FORST (lager 4,8%)		  5
FORST 0 ALC		  5

BIBITE
	 	 	 	

33 cl. 
latt.

COCA COLA 	 3.5	 5.5	 3.5
FANTA, COCA COLA 0, SPRITE, 
TEA PESCA, TEA LIMONE			   3.5
SUCCO ARANCIA, MELA	 4
ACQUA MINERALE	 4
GRAPPE E LIQUORI 	 4/10



LA CANTINA / OUR WINES

Bollicine / Sparkling wines
		   10 cl.	  20 cl.	  bott.

FERRARI BLANC DE BLANC BRUT	 7.5	 14	 40
Lunelli - Trentino-Alto Adige

PROSECCO VALDOBBIADENE	 5	 9	 26
San Martino - Veneto

Bianchi / White wines
		   10 cl.	  20 cl.	  bott.

PINOT GRIGIO	 5.5	 10	 28
Colterenzio – Trentino-Alto Adige 

PINOT GRIGIO	 5	 9	 25
 Vivallis – Trentino-Alto Adige 

CHARDONNAY PIETRAGRANDE	 5.5	 10	 28
Lunelli - Trentino-Alto Adige

GEWÜRTZTRAMINER 	 6	 11	 32
Colterenzio - Trentino-Alto Adige 

Rossi / Red wines
		   10 cl.	  20 cl.	  bott.

CABERNET MERLOT ALIOTTO	 5.5	 10	 27
Lunelli - Trentino-Alto Adige

TEROLDEGO ROTALIANO	 6	 11	 30
Dorigatti - Trentino-Alto Adige

TEROLDEGO DIEDRI RISERVA	 		  55
Dorigatti - Trentino-Alto Adige

LAGREIN	 6	 11	 30
Kaltern - Trentino-Alto Adige

PINOT NERO	 6.5	 12	 35
Colterenzio - Trentino-Alto Adige

ST DANIEL PINOT NERO RIS. 			   40
Colterenzio - Trentino-Alto Adige

MANTSCH LAGREIN RIS. 	 7	 13	 40
Colterenzio - Trentino-Alto Adige 

CABERNET RISERVA	 7	 13	 40
Alois Lageder Trentino-Alto Adige

VALPOLICELLA RIPASSO 	 7	 13	 38
Bertani - Veneto

RIPASSO CATULLO SUP. 			   50
Bertani - Veneto

BRUNELLO DI MONTALCINO			   69
Val di Suga - Toscana

CHIANTI CLASSICO 			   35
San Leonino – Toscana				  

PRIMITIVO DI MANDURIA TORCICODA		  35
Tormaresca – Puglia



Seguici su / Follow us on

www.ostariadabesic.com


